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北京20年白酒经销商

生成日期: 2025-10-26

什么是酱香白酒？1）从工艺上分析，酱香白酒秉承了12987工艺，是严格按照这个工艺去酿造的，也就是
酱香白酒的生产，必须经历端午制曲、重阳下沙、二次投料、九次蒸煮、八次发酵、七次取酒、一年一个生产
周期、长期窖藏、精心勾调等严苛工序。当然，按照这个工序生产出来的，是品质上等的酱香白酒，茅台镇正
棕的大曲坤沙酱香白酒就是这么生产出来的。传统酿造、勾调工艺，真纯粮酒，足年窖藏，酱香浓郁，入口绵
柔，好喝不上头。2）而从类型上分析，酱香白酒又分为坤沙酒、碎沙酒、翻沙酒和串沙酒。酱香型白酒的特点
主要分为两方面：香气和酒体。就香气而言，组成成分极为复杂，至今尚未有定论，但目前的观点普遍认为，
酱香是由高沸点的酸性物质与低沸点的醇类物质组成的复合香气。对于酒体来说，酱香型白酒酱香突出，优雅
细致，酒体醇厚，回味悠长，空杯留香；颜色清澈透明，并会随着存放时间的增长而呈微黄色。科学测定，酒
精浓度在53度时水分子和酒精分子缔合得蕞牢固，加之要经三年以上的窖藏陈酿，所以茅台酱香酒较柔和，酒
度高而不烈，对人体的刺激小，醇和回甜。坤沙酒品质蕞好，串沙酒品质蕞差。它们的工艺虽然不同，但都有
一股浓郁的酱香味，因而都是酱香白酒。修醉（深圳）电子商务有限责任公司为您提供53度纯粮酿造酱香型白
酒，有想法可以来我司咨询！北京20年白酒经销商

中国是酒的王国，酒，形态万千，色泽纷呈；品种之多，产量之丰，皆堪称世界之冠。中国又是酒人的乐
土，地无分南北，人不分男女老少，饮酒之风，历经数千年而不衰。中国更是酒文化的极盛地，饮酒的意义远
不止生理性消费，远不止口腹之乐；在许多场合，它都是做为一种文化符号，一种文化消费，用来表示一种礼
仪，一种气氛，一种情趣，一种心境、一种态度，不仅如此，酱香酒不单给人以美的享受，而且给人以美的启
示与力的鼓舞；每一种酱香酒的发展，都包容劳动者一代接一代的探索奋斗，英勇献身，因此酱香酒精神与民
族自豪息息相通，与大无畏气概紧密相接。这就是中华民族的酒魂！与欧洲誉为的“酒神”，甚称伯仲。也似
乎可以认为，有了酱香酒，中国餐饮才得以升华为光耀世界的饮食文化。酱香酒，做为世界客观物质的存在，
它是一个变化多端的精灵，它炽热似火，冷酷像冰；它缠绵如梦萦，狠毒似恶魔；它柔软如锦缎，锋利似钢刀；
它无所不在，力大无穷，它可敬可泣可喜可品。北京20年白酒经销商修醉（深圳）电子商务有限责任公司主营
纯粮酿造53度酱香型白酒，欢迎您的来电哦！

酱香型白酒，里面存在着SOD和金属硫蛋白等物质，因为这些有益的物质不会让人体形成肝硬化、脂肪
肝。SOD是氧自由基专一清除剂，主要功能是清理体内多余的自由基，抗病灶、抗疲劳，还有抗病毒、延迟水
分流失老的作用。同时酱香型白酒还能够诱导肝脏产生金属硫蛋白，金属硫蛋白的功效甚至还强于SOD，金属
硫蛋白对肝脏的星状细胞能够起到抑制作用，使之不分离胶原纤维，因此也可以抑制肝硬化的形成。同时酱香
型白酒含有丰富的阿魏酸，阿魏酸也就是阿魏酸钠，具有增强前列腺素活性，阵痛，缓解血管痉挛等作用，也
是用于调理心脏疾病，以及白细胞减少，还有一些慢性肾病等病症的药品的一个基本的原料。同时阿魏酸在人
体内可以起到健美和保护皮肤的作用。因为酱香型白酒是纯良天然高温发酵的产品，酒精浓度一般在53度左右，
酒精浓度是水分子和酒精分子缔合蕞牢固的一个浓度。因此，酱香型白酒贮存期是比较长的，游离的酒分子少，
因此对身体的刺激也小，所以少量的饮用酱香型白酒对人体的健康有一定益处的。

修醉酱酒传承文化：修醉酱香酒文化是将其传承、生态健康、生活方式、内涵发扬，中国是白酒的故乡，
而修醉酱香酒则是白酒的典范，在民间也被称为正治酒、贵族酒。修醉酱香酒，作为世界客观物质的存在，它
是一个变化多端的精灵，它炽热似火，冷酷像冰；它缠绵如梦萦，狠毒似恶魔；它柔软如锦缎，锋利似钢刀；
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它无所不在，力大无穷，它可敬可泣可喜可品。在人类文化的历史长河汇总，它已不仅紧是一种客观的物质存
在，而是一种文化象征，即酒精神的象征。酱酒的酿造技艺是一种独特的传统酿造工艺，但到如今所传承的不
仅是工艺与手法，更多的是对于酒文化的内涵，精神的体现，也是一代代劳动者不断探索寻访的过程，甚至于
与如今的社会，经济，思想艺术也有着莫大的联系。酱酒，越来越走向人们的生活中，并崇尚“以酒会友”，
从酿酒、饮酒再到赏酒、论酒，酒已渗透到人们的精神生活之中，并逐步形成了独具个性的文化——修醉酱酒
文化。修醉（深圳）电子商务有限责任公司主营酱香白酒，有想法的咨询客服联系哦！

酱香型白酒，是酒中惟一可以起到保健作用的酒。而修醉酒业产品更加符合，它复杂的工艺赋予了它许多
健康的分子。1，酱香型白酒的酿造工艺复杂程度，迥然不同于浓香型白酒和清香型白酒。一瓶酱香酒从原料进
厂到产品出厂至少经过五年，在这当中，分两次投料、九次蒸煮，八次摊晾，并要经过加曲、高温堆积、入池
发酵、取酒、存贮、勾兑等过程，在这漫长、特殊而神秘的生物反应过程中，各种有益的微生物尽数置于酒体
中。2，酱香型白酒蒸馏时温度高：酱酒蒸馏时接酒温度高达40度以上，比其它酒接酒时的温度高达近一倍，高
温下易挥发物质自然挥发掉的多，而且酱香酒要经三年以上的存贮，贮存损失高达2%以上，很显然容易挥发的
物质又被挥发掉了很大一部分，所以酒体中保存的易挥发物质少，自然对人体的刺激少，有益于健康。3，酱香
型白酒的酸度高：酱酒的酸度是其它酒的3至5倍，而且主要以乙酸和乳酸为主。根据中医理论，酸主脾胃，保
肝，能软化血管。西医也认为，食酸有利于健康。修醉（深圳）电子商务有限责任公司，开创修醉53度坤沙酱
香型白酒，有意者欢迎加入我们！北京20年白酒经销商

修醉（深圳）电子商务有限责任公司主营53度酱香型白酒，欢迎您的来电哦！北京20年白酒经销商

30、酱香型白酒的七个轮次酒各有什么特点及区别?答：一轮次：无色透明、无悬浮物：有酱香味，略有生
粮味、涩味，微酸，后味微苦;酒精度≥57.0%VOL。二轮次：无色透明、无悬浮物;有酱香味、味甜，后味干
净，略有酸涩味：酒精度≥54.5%VOL。三轮次：无色透明、无悬浮物;酱香味突出、醇和、尾净;酒精
度≥53.5%VOL。四轮次：无色透明、无悬浮物;酱香味突出、醇和、后味长,酒精度≥52.5%VOL。五轮次：无色
(微黄)透明、无悬浮物;酱香味突出、后味长、略有焦香味;酒精度≥52.5%VOL。六轮次：无色(微黄)透明、
无悬浮物;酱香味明显、后味长、略有焦糊味;酒精度≥52.0%VOL。七轮次：无色(微黄)透明、无悬浮物：酱
香味明显、后味长、有焦糊味：酒精度≥52.0%VOL。31、新酿造的酱香型白酒的存放年限有什么基本要求?答：
新酿造酱香型白酒必须经过三年以上的存放陈化，才能勾兑，所以酱酒酿制出来以后必须经过“长期陈酿”这
一道工序。北京20年白酒经销商

修醉（深圳）电子商务有限责任公司坐落在华强北街道华航社区振兴路上步工业区405栋3楼301，是一家专
业的酒，饮料及茶叶批发。修醉牌中国酱香型白酒，修醉，春天荣耀品牌系列产品，修醉乐连锁会员品鉴场馆，
修醉居会员专属会所，私房菜，国产进口精酿啤酒，法国及意大利进口干红干白葡萄酒，加拿大冰酒，矿泉水，
解酒饮品，红茶，黑茶，白茶，普洱茶，绿茶。
软件开发系统集成，连锁管理及文化输出。公司。公司目前拥有专业的技术员工，为员工提供广阔的发展平台
与成长空间，为客户提供高质的产品服务，深受员工与客户好评。公司以诚信为本，业务领域涵盖修醉牌中国
酱香型白酒，精酿啤酒，法国及意大利进口葡萄酒，茶叶，我们本着对客户负责，对员工负责，更是对公司发
展负责的态度，争取做到让每位客户满意。公司深耕修醉牌中国酱香型白酒，精酿啤酒，法国及意大利进口葡
萄酒，茶叶，正积蓄着更大的能量，向更广阔的空间、更宽泛的领域拓展。


